
     

Conforme a EN 13229 – EN 13229 Compliant 

Scheda Tecnica – Technical data sheet 

WDD-5 

 
Descrizione / Description: 

Forno a legna con piano di cottura 100x90cm capace di cucinare 5 pizze contemporaneamente. Il 

forno è composto da una camera interna in acciaio inox isolata esternamente da fibra ecologica. La 

base invece è formata da uno strato in silicato di calcio ed uno strato in pietra refrattaria per la 

cottura della pizza. Il mantello esterno è in acciaio inox oppure acciaio verniciato a polveri 

resistente ad alte temperature. La porta è in vetro ceramicato e funziona con un meccanismo 

d’apertura a ribalta. 

 

Wood oven with cooking floor 100x90cm and cooking capacity of 5 pizzas at the same time. The 

oven is composed by a stainless steel internal cavity and insulated by ecological fiber. The base is 

formed by a calcium silicate layer and a firestone layer for the cooking of the pizzas. The external 

cover is made of stainless steel or powder coated steel resistant to high temperature. The door is 

made in ceramic glass and it works with a “drop-down” opening mechanism. 



Dimensions: 

 

 

 

  



 

Technical information: 

Alimentazione - Supply Legna - Wood 

Capacità pizze - Pizzas capacity 5 

Dim. piano forno - Oven floor dim. 
100 x 90 cm                

39,37 x 34,43 inch 

Peso - Weight 157,4 Kg - 347,05 lbs 

Tempo di riscaldamento -       
Heating time (min) 20 min. 

Temperatura massima - Max 
temperature 500°C - 1000°F 

Consumo orario di combustibile - 
Fuel hourly consumption 8,3 Kg/h - 18,30 lbs/h 

Tiraggio minimo necessario - 
Necessary flue draught 11 Pa 

Temperatura fumi - Flue gas 
temperature 394,5°C – 742,1°F 

Flusso massico dei fumi - Flue gas 
mass flow 49,6 g/s 

Emissioni di CO al 13% di O 2 - CO 
emission at 13% O2 

% 0,350  -                         
4444 mg/Nm3 


